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ADAPAR INSTRUTIVO PARA ANALISE DE ROTULAGEM
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11.

12,

13.
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CROQUI: Legivel, em cores reais e em escala.

MARCA: Uso do simbolo®implica em registro, logo certificado do INPI deve estar presente no processo. Caso contrdrio,
anexar declaragdo de responsabilidade sobre o uso da marca. Verificar se coincide com o item 6.2 do formuldrio de registro.
Para marca de terceiros verificar se coincide com a autorizagdo para uso de marca de terceiro registrado em cartério.

ILUSTRACOES: Deverd ser previsto proxima a imagem expressdes para ndo induzir o consumidor a erro. Ex.: Imagem
meramente ilustrativa, sugestdo para servir ou afins.

SELO PROPRIO SOBRE IMPLANTACAO DE BPF: N3o é permitido a inser¢do de emblema ou selo da_prépria empresa sobre a
implantagdo do programa de BPF.

ESPECIAL, PREMIUM: N3o é permitido o uso de expressdo "tradicional" (que ndo seja para diferenciar sabores), original,
especial, premium, mais, melhor qualidade, saudavel, etc. sem justificativa.

FALSA IMPRESSAO: E proibida qualquer denominagdo, declaracdo, palavra, desenho ou inscricdo que transmita falsa
impressdo, fornega indicagdo errénea de origem e de qualidade dos produtos (art. 801 do RIISPOA).

NOME DO PRODUTO: Atender ao previsto nos RTIQs e verificar se coincide com o informado no item 6.1 do formulério de
registro. O nome deve ser apresentado em destaque e ndo deverd ser inferior a 1/3 da maior inscrigdo do rétulo, incluindo-
se a marca. Indicado com caracteres uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos e outros dizeres. Poderdo
constar palavras ou frases adicionais com respeito a natureza e condigdes do produto as quais devem estar juntos ou
proximos da denominagdo de produto (item 6.1 C, da IN 22/05 — MAPA). Ex.: Tipo de Cobertura, forma de apresentagdo,
condigdo ou tratamento — RESFRIADA, CONGELADA, COM PIMENTA, TEMPERADA ETC.

IDENTIFICACAO DE ORIGEM: Constar minimamente Razdo Social, Classificagdo (Art. 7° do Dec. 3005/00 — RESIP), CNPJ/CPF
ou CAD/PRO e endereco completo com CEP e telefone. Deve ser precedida por uma das expressdes: FABRICADO EM ou
PRODUZIDO POR (Item 6.4 da IN 22/05 — MAPA). Verificar se essas informacdes correspondem aos descritos no formulério.

SAC: A implantacdo do SAC devera obedecer ao Decreto Federal 6523/08, onde hd determinagdo sobre a gratuidade e
periodo de atendimento.

LISTA DE INGREDIENTES: Indicada em ordem decrescente (coincidir ao item 10 do formulario de registro). ATENCAO PARA
DECLARAR AGUA NESTA LISTAGEM. Os aditivos alimentares serdo declarados no final e devem constar fun¢do principal e
seu nome ou numero INS (Sistema Internacional de Numeragdo). Quando houver mais de um aditivo com mesma funcdo,
pode-se agrupa-los mencionando um em continuagdo ao outro (itens 5 e 6.2.3 da IN 22/05 — MAPA). Ex.: Conservadores
nitrito de sddio (INS 250) e nitrato de sdédio (INS 251). Atengdo Corante tartrazina (INS 102) declarar necessariamente por
extenso (RDC 340/02 — ANVISA) e confrontar com item 10.2 do formuldrio de registro. Verificar se essa informagdo
corresponde ao descrito no formulario.

DATA DE FABRICACAO: Informar por meio de DD/MM/AA (art. 797 do RIISPOA) e a identificagdo do LOTE pode ser utilizada
junto a fabricagdo. Ex.: DATA DE FABRICACAO/LOTE (item 6.5.3 da IN 22/05). O lote pode ser expresso através do cédigo “L”
(verificar o previsto no item 9 do formulario de registro).

PRAZO DE VALIDADE: Normalmente em DD/MM/AA, mas se pode informar DD/MM para produtos com prazo de validade
ndo superior a 3 meses. Pode-se utilizar MM/AAAA para produtos com prazo de validade superior a 3 meses. Vencimento
em DEZEMBRO se permite utilizar a expressdo FIM DE (Ano). O termo prazo de validade pode ser substituido pelas
expressdes: consumir antes de, vélido até, validade, Val., vencimento, vence, Venc. e vto (item 6.6.1 B e C da IN 22/05 —
MAPA).

CHANCELA: Atengdo as dimensdes previstas no Art. 68 do Dec. 3005/00 — RESIP e seus incisos (chancela SIP/POA). Deve ser
mantida a exata propor¢do e os dizeres da chancela. LOGOMARCA: A identificacdo dos produtos de estabelecimentos
aderidos ao SISBI, obedecerd ao modelo de logomarca definido pela IN 2/2009 - MAPA. Devera estar localizado junto a
chancela do SIP/POA.
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ADAPAR INSTRUTIVO PARA ANALISE DE ROTULAGEM
14. NUMERO DE REGISTRO: Verificacdo da frase de registro “Registro na Agéncia de Defesa Agropecuaria do Parana — ADAPAR

15.

16.

17.

—SIP/POA sob n° 0000/0000-X".

EFEITOS E PROPRIEDADES MENCIONADAS: Ndo permitir atribuigdes que os produtos ndo possuam ou ndo possam ser
demonstradas (item 3.1 B, da IN 22/05 — MAPA). Ex.: Qualidade Incomparével, Mais saudavel ou afins.

CONSERVACAO DO PRODUTO: Para produtos resfriados informar temperatura maxima e minima, utilizando terminologia
“Mantenha resfriado de X°C a X°C”. No caso de produtos congelados, a terminologia utilizada é “Mantenha congelado a - X°
ou mais frio”. Para produtos conservados em temperatura ambiente indicar a temperatura maxima de conservagdo do
produto em temperatura ambiente.

CONDICOES ESPECIAIS DE CONSERVACAO: Para estes tipos de produtos devem ser incluidas na rotulagem as precaucdes
para manutengdo das caracteristicas normais. Ex.: Apés aberto manter em refrigeragdo na geladeira e consumir em X dias,
manter em local seco, arejado e ao abrigo da luz em temperatura de no maximo X°C, uma vez descongelado ndo recongele o
produto, apdés descongelamento na embalagem valido por X dias se conservado a temperatura maxima de X°C e respeitando
a validade maxima prevista na rotulagem etc. (item 6.6.2 da IN 22/05 — MAPA).

Em particular para os produtos congelados, cujos prazos de validade variam segundo a temperatura de conservagdo doméstica,
deve ser indicado o prazo de validade para cada temperatura. Ex.: Tabela de Conservagdo (item 6.6.2 da IN 22/05 — MAPA).

CONSERVAGAO DOMESTICA
DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE CONSUMIR ATE
TEMPERATURA VALIDADE (Embalagem Fechada)
- 18°C (freezer) XX DIAS
- 4°C (congelador) XX DIAS
4°C (refrigerador) XX DIAS
18. INDICACAO QUANTITATIVA:
a.  Para produtos padronizados expressos em Volume, Contetdo ou Peso Liquido, atengdo as tabelas I, I, e lll da
Portaria 157/02 — INMETRO (altura dos algarismos), assim como informagdo necesséria de Peso Liquido e Peso
Drenado em produtos que apresentam duas fases (sélida e liquida).
b. A Portaria 153/08 do INMETRO determina a padroniza¢do do contetdo liquido dos produtos pré-medidos
acondicionados para:
PRODUTO CONTEUDOS LiQUIDOS PADRONIZADOS CONTEUDOS LIVRES
FILE DE PESCADO CONGELADO 500g-800 g—-900g—1kg Abaixo de 500 g e acima de 1 kg
LEITE LIQUIDO DE ORIGEM ANIMAL, 250 mI-500 mlI-=750ml-11L Abaixo de 250 ml eacimade 1L

EXCETUANDO OS SABORIZADOS

MANTEIGAS 100g-200g—-250g—-500 g—1kg Abaixo de 100 g e acima de 1 kg

c. Produtos carneos (embutidos ou ndo, frescos, secos, salgados, curados e crus ou cozidos), pré acondicionados,
devem trazer a indicagdo da quantidade liquida, em carater obrigatdrio, no ponto de venda ao consumidor. Os
produtos que, por sua natureza, ndo puderem ter sua quantidade liquida padronizada, deverdo ter seu peso
liquido indicado mediante a utilizagdo de etiqueta adesiva no ponto de venda ao consumidor final. Para fins de
viabilizacdo, o fabricante ou acondicionador deverad informar o peso de embalagem utilizada no produto em
comercializagdo. Para produtos sujeitos a perda de peso por desidratagdo, desde que comercializados em
envoltdrios primarios e identificados por "cintas, anéis e etiquetas", quando a legislagdo permitir, deverdo ser
pesados em presenca do consumidor (Portaria 19/97 - INMETRO). No ponto de venda, atender a Portaria 144/05
- INMETRO.

d.  Para queijos e requeijdes que ndo possam ter suas quantidades padronizadas e/ou que possam perder peso de
maneira acentuada, deverdo obrigatoriamente, trazer nos rétulos a indicagdo "DEVE SER PESADO EM PRESENCA
DO CONSUMIDOR", de forma bem visivel e distinta das demais informagdes, indicando ainda, nas mesmas
propor¢des, o peso da embalagem, em gramas, precedido da expressdo "PESO DA EMBALAGEM". Portaria 25/86
—INMETRO.

e. Para pescados congelados embalados com peso liquido superior a 5 Kg, cujo produto seja destinado ao
fracionamento e reembalagem antes da sua comercializagdo ao consumidor final, constar o Peso Liquido (peso
efetivo do pescado congelado, excetuando-se o peso da embalagem e do glaciamento) e o Peso Bruto (peso total
do produto, incluindo-se o peso da embalagem e glaciamento). Oficio Circular 26/2010 do MAPA.



*

,\,‘ ANEXO 3 - [IG 008/2019
ADAPAR INSTRUTIVO PARA ANALISE DE ROTULAGEM
19. PESO DA EMBALAGEM: Expresso em X g (gramas) Port. 25/86 - INMETRO, Port. 19/97 - INMETRO.

20.

21.

22.

23.

24,

EMBALAGEM COM PESO SUPERIOR A 5 KG : devera constar na rotulagem uma das expressdes: Proibida a venda fracionada,
Produto destinado ao Mercado Institucional ou Uso exclusivamente para fins industriais.

TABELA NUTRICIONAL: N3o obrigatdria para carnes in natura e rétulos com dimens@es iguais ou menores a 100 cm?
Modelos determinados pela RDC 360/03 — ANVISA e devem constar minimamente valores de: Valor Energético (Kcal/KJ),
Carboidratos (g), Proteinas (g), Gorduras totais (g), Gorduras saturadas (g), Gorduras trans (g), Fibra Alimentar (g) e Sodio
(mg). A RDC 359/03 — ANVISA define as medidas caseiras e por¢des desta rotulagem nutricional. A informagdo nutricional
complementar opcional refere-se a declaragdo de propriedades nutricionais prevista na RDC 54/02 — ANVISA.

PRESENCA DE GLUTEN: Verificar expressdo obrigatéria de contém ou ndo contém Gluten (Lei Federal 10674/03) em
destaque, nitidos e de facil leitura. Confrontar com informagdo do item 10 do formulario de registro.

TRANSGENICOS: Verificar item 10 do formulério de registro e havendo ingrediente de origem transgénica, a rotulagem deve
apresentar simbolo previsto na Portaria Federal 2658/03 e informagdes do item 3.1 da IN INTERMINISTERIAL 01/04. e
Decreto Federal 4680/03.

AROMATIZANTES: As expressdes dos Aromatizantes no rétulo seguem a tabela abaixo definida pelo Informe Técnico 26/07
— ANVISA:

FINALIDADE DO AROMA CLASSIFICACAO DO DESIGNAC;\O ou PAINEL PRINCIPAL
AROMA PAINEL PRINCIPAL
Definir/Conferir sabor a um Natural Sabor ..... Contém aromatizante
alimento Artificial Sabor artificial de ... Aromatizado artificialmente
Idéntico ao Natural Sabor ..... Contém aromatizante sintético
idéntico ao natural
Reforgar ou reconstituir sabor ao Natural Nome do produto Contém aromatizante
alimento Artificial Nome do produto Aromatizado artificialmente
Idéntico ao Natural Nome do produto Contém aromatizante sintético

idéntico ao natural

Conferir sabor ndo especifico A indicagdo do uso de aroma deve constar na lista de ingredientes conforme item 6.2.4 da

RDC 259/02 — ANVISA.

*Mistura de aromatizantes seguir item 2.4 da RDC 2/07 — ANVISA

25.

26.

27.

28.

29.

30.

TAMANHO DE LETRAS E NUMEROS: N3o podera ser inferior a 1 mm (item 8 da IN 22/05 — MAPA). Para expressdes em que o
destaque é obrigatdrio, entende-se por destaque "aquilo que ressalta uma adverténcia, frase ou texto. Quando feito por
escrito, devera manter fonte igual ao texto informativo de maior letra exclui8ndo a marca, em caixa alta e em negrito,
quando deverd ser feito de forma clara e legivel".

PREPARO E INSTRUCOES DE USO: Quando necessario, o rétulo deve conter as instrucdes sobre o modo apropriado de uso,
incluidos a reconstituicdo, o descongelamento ou o tratamento que deve ser dado pelo consumidor para o uso correto do
produto (item 6.7.1 da IN 22/05 — MAPA).

INDUSTRIA BRASILEIRA: Expressdo em local visivel, conforme Art. 43 da Lei Federal 4502/64 e item 11 do art. 796 do
RIISPOA.

GORDURA VEGETAL: Na adigdo deste ingrediente, indicar abaixo do nome do produto, em negrito e caixa alta, CONTEM
GORDURA VEGETAL (item 9 da IN 22/05 — MAPA).

ROTULAGEM FACULTATIVA: Os rétulos podem constar qualquer informagdo ou representagdo grafica, assim como matéria
escrita, impressa ou gravada, sempre que ndo estejam em contradi¢do com os requisitos obrigatdrios (item 7.1 da IN 22/05
— MAPA).

ROTULOS PEQUENOS: Painel principal inferior a 10 cm? poderdo ficar isentas dos requisitos obrigatérios, com exce¢do no
minimo, da denominacdo de venda e marca do produto (item 9 da IN 22/05 — MAPA).




