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ANEXO 2 - 11G 008/2019
FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — MODELO ORIENTATIVO
1- IDENTIFICAGAO
1.1 N°SIP/POADO ESTABELECIMENTO | 1.2 N° DE REGISTRO DO PRODUTO | 1..3 DATADE ENTRADANO | 1.4 COMERCIALIZACAO
0000-X 0000/0000-X SIP/POA 1- SISBI ()
N°e do Registro de produto,|Serad considerada a data do 2- ESTADUAL ()
preenchido e controlado pela | Protocolo e para os|Indicar o ambito de

empresa. (Portaria 211/2018) produ’tos com RTIQ, sera|comercializagéo.
também a data de registro.

2 - REQUERIMENTO

Ao Servico de Inspe¢do do Parana /Produtos de Origem Animal — SIP/POA

O Estabelecimento abaixo qualificado, através do seu representante legal e do seu responsavel técnico, requer o atendimento da
solicitacdo especificada neste documento, para tanto concorda em acatar e aplicar as legislacdes vigentes para o produto em
abaixo nominado.

3 - IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

3.1 RAZAO SOCIAL/PESSOA FISICA:
Nome do estabelecimento ou pessoa fisica(ME), conforme certificado de registro da empresa no SIP/POA.

3.2 CNPJ ou CPF e CAD/PRO: 3.3 CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
Classificagdo conforme art. 7° do Decreto 3005/2000 ou outro que vier a
substituir

3.4 ENDERECO: ‘ TELEFONE DE CONTATO: ( )

3.5 BAIRRO: |3.6 CEP: ‘3.7 MUNICIPIO: 3.8 UF:

4 IDENTIFICACAO DE MARCAS DE TERCEIROS
4.1 RAZAO SOCIAL/PESSOA FISICA: 4.2 CNPJ/CPF:

Preencher este campo quando o produto for produzido para terceiros.
4.3 ENDERECO/TELEFONE DE CONTATO:

4.4 BAIRRO: 4.5 CEP: 4.6 MUNICIPIO: 4.7 UF:

5 - NATUREZA DA SOLICITACAO
5.1 SOLICITACAO

1 ( ) Registro 2 () Renovagdo do Registro 3 () Alteragdo de composicdo do produto 4 ( )Alteragdo do processo de fabricagdo

6 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO

6.1 NOME DO PRODUTO: 6.1.1COMPLEMENTO DO NOME DO PRODUTO

A denominacao de venda do produto deve corresponder a definida especificamente na Campo a ser preenchido para produtos com nomenclatura
legislagdo que regulamenta o produto ou no caso de produtos sem regulamentagéo é a regional, cultural ou outro nome pelo qual o produto é
que reflita o produto e conforme j& definido anteriormente pelo DIPOA. As nomenclaturas | popularmente conhecido, ndo coincidente com a

presentes nos campos “Produto padronizado” ou “produto regulamentado” ndo séo denominagao de venda. (Cracovia, queijo de porco)

denominagéo de venda, mas sim para classificagdo do produto e direcionamento para o | Citar outros complementos para diferenciar produtos com
tipo de aprovacao, se automatica ou por analise. A denominacéo de venda deve a mesma denominacdo de venda, mas processo diferente
corresponder exatamente a que sera inserida no rétulo. (produtos  fatiados, bifes, postas, orgénico, fonte,

Verificar atendimento a regulamento especifico ou as recomendacfes dos | padronizado, etc.)
trabalhos cientificos anexados.

6.2 PRODUTO POSSUI INFORMAGOES ADICIONAIS:

ALIMENTOS ADICIONADOS DE INGREDIENTES FUNCIONAIS (Isoflavonas, Proteinas de soja, Acidos graxos 6mega-3, Acido a — linolénico,
Catequinas, Licopeno, Luteina e Zeaxantina, Indois e Isotiocianatos, Flavonéides, Fibras sollveis e insoltveis, Prebi6ticos - frutooligossacarideos, inulina,
Sulfetos, alilicos (alilsulfetos), Lignanas, Tanino, Estanois e esterois vegetais, Probidticos - Bifidobacterias e Lactobacilos), e que fazem menséo dos mesmos
nos rétulos, como: com fibra, contém probioticos, com émega-3 etc.

Atributo especifico: o produto possui indicacdo para dietas especiais ou sao adicionados de nutrientes essenciais (enriquecido, light, diet, sem lactose).
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ALIMENTOS COM ALEGAGCAO DE PROPRIEDADES FUNCIONAIS OU DE SAUDE (RDC 240/2018 ANVISA): DEVEM SER REGISTRADOS
PREVIAMENTE NA ANVISA, salvo aqueles cujas alegaces sdo plenamente conhecidas pela comunidade cientifica, em que o nutriente seja intrinseco a sua
composicéo em quantidades estabelecida para o atributo FONTE, e estarem vinculadas ao alimento de consumo habitual pela populagéo (informe técnico
09/2004 — Anvisa).

6.3 MARCA/NOME FANTASIA:

Conforme previsto no contrato social ou registro de marca (anexar registro de marca). Caso nao haja registro da marca, apresentar

declaracao de responsabilidade pelo uso da marca assinada pelo responséavel legal da empresa.

7 - CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM (A embalagem primaria deve ser de material aprovado para uso em alimentos).
7.1 ROTULO:
1( ) Impresso 2 ( ) Gravado aquente  3( ) Etiqueta Interna  4( ) Etiqueta Externa 5( ) Gravado em relevo

7.2 EMBALAGEM (tripa néo é considerado embalagem primaria)

PRIMARIA: 1( ) Papel 2( ) Pléstica 3( ) Vidro () e,
SECUNDARIA: 1 ( ) Papel/Papelio 2 ( ) Plastico 3( )CaixaPlastica 4 () .ceevoveneeiiaicinnas
8 - QUANTIDADE / FORMA DE INDICAQAO

8.1 QTDE DE PRODUTO ACONDICIONADO/UNIDADE DE MEDIDA 8.2 DATA DE FABRICACAO DATA DE

1-Quantidade acondicionada na embalagem priméria: Nao sera aceito informacao imprecisa como peso | VALIDADE E LOTE

variavel ou deve ser pesado em presenca do consumidor. Colocar a faixa de variagéo. 1 — Local: vide tampa, fundo da embalagem,

2-Peso da embalagem: etc.

3-Quantidade acondicionada na embalagem secundaria: 2 - Tipo de aplicagdo: Carimbo, etiqueta, etc.
3 - Forma de Indicacdo de data de fabricacdo,
validade e lote: Fab/Lote: dd/mm/aa

Val: dd/mm/aa

9— IDENTIFICACAO DE LOTE
9.1 DESCREVER COMO E FEITAA IDENTIFICAGAO DO LOTE
Ex: o controle de lote é realizado por dia, por turno, por maquina de envase, ou outro sistema desenvolvido pela empresa.

10 - COMPOSICAO DO PRODUTO

10.1 MATERIA PRIMA — INGREDIENTES — ADITIVOS (n°. registro no Orgdo competente) KgoulL %
e  Constar a Matéria prima em ordem decrescente de acordo com as quantidades. Uma vez escolhido
uma unidade de peso
Ex: Leite pasteurizado para os ingredientes.
Soro de leite, etc. Por exemplo: se o
primeiro ingrediente
Pernil Suino for langado em
Toucinho, etc. gramas, todos
demais os
. Declarar que as matérias primas provém de SIF, SIP ou SISBI, quando for o caso. | ingredientes deveréo
Empresas SISBI s6 podem receber de empresas SIF ou SISBI. ser inseridos em
° Informar adicdo de agua, quando a quantidade for acima de 3%, colocar no painel | grama, ndo sera
principal do rétulo. permitida a ins_er(;éo
e  Citar os ingredientes e aditivos em ordem decrescente de acordo com as quantidades. | de litros ou quilos.
e Ao utilizar misturas, todos os ingredientes que compdem a mistura devem ser | ASSIM, @ empresa
declarados. deve converter todos
e Ex: Mistura de sais de cura para salsicha (contém: sal, amido — 3%, conservador nitrito | ©S ingredientes
de sédio (INS 250) — 4% e conservador nitrato de sédio (INS 251) — 6%). paraa mesma
e Ao utilizar aditivo ou misturas de aditivos que possuem obrigatoriedade de registro unidade de medida..
junto a ANVISA, informar o n° de registro do aditivo ou mistura de aditivos ou que o
aditivo esta dispensado de registro ou isento.
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. Informar a fungéo dos aditivos, nome completo e n° de INS.

e Ao utilizar aromatizante como ingredientes informar a classificagcao deste aromatizante
(narural, sintético, idéntico ao natural).

. Produtos fracionados/fatiados constar: razdo social da empresa produtora; n°® de
registro do produto no SIP/POA, SISBI ou SIF; lista de ingredientes. Anexar cépia do
rotulo original.

10.2 CONTEM: TOTAL 100,00%
Glaten ()sim ( ) nédo Indicar

Amarelo tartrazina ()sim ( ) nédo

Fenilalanina ()sim ( ) nédo

Ingrediente com origem transgénica () sim ( ) ndo

Corante ()sim ( ) nédo

Aromatizante ()sim ( ) ndo

11 - PROCESSO DE FABRICACAO

11.1 DESCRICAO DO PROCESSO E FLUXOGRAMA (EM CAIXILHO) - Incluir desde a recepcéo até expedigdo do produto.

e Descrever o processo de fabricacdo de forma clara, detalhada e ordenada, abrangendo desde a obtenc&o ou recepgéo da
matéria-prima, processamento contemplando tempo, temperatura, umidade e pressdo (quando couber) dos processos
tecnologicos utilizados, condicionamento, armazenamento e conservagdo do produto, bem como as especificacdes que
conferem as caracteristicas distintivas do produto, o que inclui também informagdes necessarias sobre métodos de controle
de qualidade e analises laboratoriais.

e Todos os procedimentos que conferem caracteristicas sensoriais especificas aos produtos deverdo ser descritos em
detalhes, incluindo as condi¢c6es do ambiente, tais como temperatura, umidade relativa, tempo, etc. Ex.. maturacdo de
queijos ou salames, defumagao, etc

° .Constar o preparo das tripas, dos ingredientes/aditivos, da salmoura, etc.

. Incluir fluxograma do processo de fabricagdo (em caixilho). Constar o tempo em que o produto permanece em cada um dos
setores e temperatura do produto e ambiente.

11.2 RELACIONAR OS ELEMENTOS DE INSPEGCAO DO PROGRAMA DE AUTOCONTROLES QUE ESTAO IMPLANTADOS

12 - NATUREZA E PROPRIEDADE DO PRODUTO

12.1 Informagao referente a natureza, qualidade e propriedade do produto — Atender o disposto no RTIQ ou definir as caracteristicas do produto sem RTIQ com
embasamento cientifico. Citar o prazo de validade. Envoltério utilizado. Forma do produto.

e  Caracteristicas fisico-quimicas do produto a ser produzido pela empresa.
e Formado produto quando previsto em regulamento especifico (queijos).

° Para produtos embutidos constar envoltério utilizado. Para envoltério de origem animal constar que é oriunda de
empresa registrada no SIP, SISBI ou SIF

° Para produtos carneos que contenham em sua composicéao niveis acima de de 150 ppm de nitrito ou 150 ppm para
combinacgdes de nitrito com nitrato, ou ainda, 300 ppm de nitrato, constar neste campo que no produto final, logo
depois de embalado, os niveis residuais maximos de nitrito/nitrato, expressos em nitrito de sédio, atendem o previsto
na IN 51/06 do MAPA.

° Prazo de validade do produto. Este prazo é definido e de responsabilidade da empresa, mas pode ser questionado pelo
FDA responsavel pela avaliagao e registro do produto.

. “Destinado para fins industriais”, “Proibida venda no varejo”, etc.

13 - SISTEMA DE EMBALAGEM E ROTULAGEM
13.1 DESCRICAO
. Constar especificagdo do material utilizado na fabricacdo da embalagem primaria, secundaria e se for o caso terciaria.. Para
produtos a granel constar a utilizagao de lacres acompanhado de guia de transito ou certificado sanitario.
. Descrever o sistema de embalagem e rotulagem: sistema manual — descricdo do procedimento ou sistema automatico —
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descricao dos equipamentos utilizados.
. Constar separadamente as informagdes de embalagens priméarias e secundarias;

. Obs.: Anexar ficha técnica da embalagem primaria.

= Constar o material utilizado para fabricagao do roétulo. Estar descrito a forma de identificagcdo do produto ao consumidor final (ex.: uso
de etiquetas internas, adesivas, embalagens impressas, etc.), bem como a forma de identificacdo das embalagens secundarias e

terciarias, se for o caso.

® se o conteddo da embalagem tiver um peso superior a 5 kg, devera constar na rotulagem uma das seguintes expressoes: PROIBIDA A
VENDA FRACIONADA, PRODUTO DESTINADO AO MERCADO INSTITUCIONAL, USO EXCLUSIVAMENTE PARA FINS
INDUSTRIAIS OU OUTRA, conforme o caso. Ex.: ovo liquido envasado em balde de 20 litros.

= As embalagens que nao ficardo expostas ao consumidor final, utilizadas somente para armazenamento e transporte ndo seréo
registradas, desde que o produto acondicionado apresente rotulagem com todas as informagfes obrigatorias e esteja devidamente
registrado. No entanto, essas embalagens deverdo apresentar, no minimo a denominagédo de venda, dados do fabricante (razao

social e endereco), carimbo do SIP/POA, conservagao do produto, data de producao / fabricagdo e prazo de validade.

L]
14 - ARMAZENAMENTO DO PRODUTO PRONTO
14.1 DESCRICAO:
1- Local de Armazenamento:
2 - Forma de Armazenamento:
3 - Temperatura do Local de Armazenamento __ °C. Caso o produto seja armazenado em temperatura ambiente, constar a temperatura maxima de
conservagao.
4 - Temperatura do produto:
15 - TRANSPORTE DO PRODUTO
15.1 DESCRICAO
1 - Meio de transporte:
2 - Condig0es de transporte:
3 - Forma de acondicionamento:
4 - Temperatura de conservacéo do produto:
16 - DOCUMENTOS ACOMPANHANTES

16.1 — RELACIONAR (conforme Portaria 211/2018)

() Parecer do Responsavel Técnico sobre uso de alegacoes de propriedade funcional ou de salde, quando existirem tais alegagdes no rétulo/embalagem, para
aqueles produtos que se enquadram no informe técnico da Anvisa 09/2004. Os demais devem ter autorizagdo ou registro na Anvisa, antes da aprovagao pela
Adapar.

() Fichas técnicas de ingredientes, aditivos, embalagens, entre outros, quando cabivel. Para produtos fatiados ou fracionados, quando néo existir fichas
técnicas, podera ser aceito copia do rétulo do produtos.

() Documentos que visam respaldar produtos sem regulamentacéo técnica.

() Rétulo — reproducdo fidedigna e legivel do rétulo, em suas cores originais, com indicacdo de suas dimensdes e do tamanho dos caracteres das informacoes
obrigatérias do rétulo;

() Declaragéo de atendimento ao RTIQ e percentual permitido de aditivos no produto final, citando o tipo de legislagdes e seus nimeros. Para produtos sem
RTIQ, declarar que o processo industrial obedece, na integra, os procedimentos aprovados para a fabricacao apresentado na bibliografia cientifica apresentada.
() Base cientifica para assegurar a qualidade e inocuidade de produtos sem RTIQ;

() Demais documentos que visam respaldar sistemas de produgéao especificos (organico, caipira), utilizacao de selos de qualidade, produtos diferenciados, etc.
() comprovante de pagamento da taxa de registro de produtos

() Documentos de exigéncia legal: Registro de marca, Declaracdo de responsabilidade sobre o uso da marca, Autorizacéo para o uso da marca de terceiro
registrado em cartorio.
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