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O Selo ARTE é um certificado concedido aos produtos fabricados de forma
artesanal e que atendem aos requisitos especificos como utilizar técnicas
predominantemente manuais e possuir caracteristicas tradicionais, regionais ou culturais,
entre outros.

Em 18 de julho de 2019 o governo publicou o Decreto Federal n? 9.918 que
regulamenta o artigo 10-A da Lei n2 1.283/50, que dispde sobre o processo de fiscalizacdo
de produtos de origem animal produzidos de forma artesanal, permitindo assim que todo
produto alimenticio de origem animal que receba o Selo ARTE seja reconhecido e

comercializado em todo territdrio nacional.

1. POR QUE SOLICITAR SELO ARTE PARA UM PRODUTO?

O produto que recebe o Selo ARTE demonstra ser um produto diferenciado,
elaborado de forma artesanal, de fabrico individualizado, genuino com caracteristicas
tradicionais, culturais ou regionais. O Selo agrega valor ao produto e ampliara os limites
de comercializacdo, uma vez que o mesmo poderda ser comercializado em todo
territério nacional, alcancando um mercado consumidor que pode estar a centenas de
quildmetros de distancia, independentemente da instdncia de Inspecdo a que o

estabelecimento produtor estiver registrado.

2. CONCESSAO DO SELO ARTE NO PARANA

No estado do Paranga, conforme a Portaria n? 175 de 17 de agosto de 2020, a
concessdo do Selo Arte compete a Agéncia de Defesa Agropecudria do Parand —
ADAPAR, por meio da Geréncia de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — GIPOA,
mediante o atendimento aos critérios e normas estabelecidas pelo Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

3. QUEM PODERA SOLICITAR O SELO ARTE PARA SEUS PRODUTOS?
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Todos os produtores que fabriqguem produtos comestiveis com predominancia de matérias
primas de origem animal, de forma artesanal, que tenham registro em Servico de Inspecdo
Oficial (Municipal - SIM, Estadual - SIP ou Federal - SIF), que adotem as Boas Praticas de

Fabricacdo — BPF e Boas Praticas Agropecuarias - BPA e que atendam aos requisitos abaixo:

[. as matérias-primas de origem animal devem ser produzidas na propriedade onde a unidade

de processamento estiver localizada ou devem ter origem determinada;

Il. as técnicas e os utensilios adotados, que determinem as caracteristicas do produto final,
devem prescindir de dispositivos mecanicos ou eletrénicos, de forma a valorizar o trabalho

humano em detrimento da automacao.

lll. o processo produtivo deve adotar boas praticas na fabricacdo de produtos artesanais com o

propdsito de garantir a producdo de alimento seguro ao consumidor;

IV. as unidades de producdo de matéria-prima, proprias ou de origem determinada, devem

adotar boas praticas agropecuarias na producdo artesanal;

V. o produto final deve ser individual, genuino e manter a singularidade e as caracteristicas
tradicionais, culturais ou regionais do produto, sendo permitida variabilidade sensorial entre

os lotes;

VI. o uso de ingredientes industrializados deve ser restrito ao minimo necessario, vedada a

utilizacdo de corantes, aromatizantes e outros aditivos considerados cosméticos; e

VII. o processamento deve ser feito prioritariamente a partir de receita tradicional, que envolva

técnicas e conhecimentos de dominio dos manipuladores.
3.1 — O que sao Boas Praticas Agropecuarias - BPA?

Sdo normas e procedimentos a serem observados pelos produtores rurais, que
além de tornar os sistemas de producdo mais rentdveis, competitivos e sustentaveis
social, econbmica e ambientalmente, asseguram também a oferta de alimentos
seguros, onde 0s animais sejam saudaveis e os requisitos de bem-estar animal sejam

seguidos. As boas praticas agropecuarias tratam da implementacdo de procedimentos
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adequados em todas as etapas da producdo nas propriedades rurais, assegurando que
os produtos sejam seguros e adequados ao uso a que se destinam. E importante
ressaltar que os produtores, por fazerem parte da cadeia de producdo de alimentos
para consumo humano, devem estar conscientes da seguranca e qualidade do produto

que eles produzem.

Para a obtencdo do Selo ARTE para produtos lacteos, os produtores devem seguir o
Regulamento Técnico de Boas Praticas Agropecuarias, estabelecido pela Instrucdo

Normativa de MAPA n2 73/2019.
3.2 — 0 que sdo Boas Praticas de Fabricacao - BPF?

Sdo principios e regras que devem ser seguidos para o correto manuseio de
alimentos, abrangendo desde as matérias-primas até o produto final, de forma a
garantir inocuidade dos alimentos produzidos para o consumo humano. As BPF s3o a

base para a adocdo de sistemas de qualidade na industria de alimentos.

As recomendacdes das Boas Praticas de Fabricacdo na agroindustria de alimentos
devem ser compreendidas pelo agricultor ou empreendedor rural como uma
ferramenta que lhe permitird agregar qualidade aos alimentos processados, e assim

dando aos consumidores uma garantia de que estd consumindo alimentos seguros.

4. QUAIS OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL QUE JA PODEM
OBTER O SELO ARTE?

Os produtores de produtos lacteos que se enquadram como artesanal ja podem
obter o Selo ARTE para seus produtos. Os primeiros produtos a terem as normas
federais que estabelecem as boas praticas agropecuarias (BPA) publicadas, foram os
produtos lacteos e destinam-se a produtores fornecedores de leite para a fabricacdo

dos produtos lacteos (instrucdo Normativa n? 73 de 23 de dezembro de 2019).

QUEIJO ARTESANAL: Entre os produtos que ja podem solicitar o Selo ARTE estdo
0S queijos artesanais, que possuem regras especificas de elaboragcdo e

comercializacdo. O queijo artesanal é todo aquele elaborado por métodos tradicionais,
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com vinculacdo e valorizacdo territorial, regional ou cultural, conforme protocolo de
elaboracado especifico estabelecido para cada tipo e variedade, e com emprego das
boas praticas agropecuarias e de fabricacdo. Ndo se consideram gueijos artesanais,

aqueles feitos em industrias de laticinios.

O produtor de queijos artesanais ou queijeiro artesanal é aquele que preserva
a cultura regional na elaboracdo de queijos, emprega técnicas tradicionais e observa
protocolo de elaboracdo especifico para cada tipo e variedade. E ele o responsavel
pela identidade, qualidade e pela seguranca sanitaria do queijo por ele produzido e

deve cumprir os requisitos sanitarios estabelecidos, entre eles:

|.  participar de programa de controle de mastite com realizagdo de exames
para deteccdo de mastite clinica e subclinica, inclusive andlise periddica

do leite da propriedade;

[I. implantar programa de boas praticas agropecudrias na producdo
leiteira;

[ll.  controlar e monitorar a potabilidade da dgua utilizada nas atividades

relacionadas a ordenha; e

IV. implementar a rastreabilidade de produtos.

A elaboracdo de queijos artesanais a partir de leite cru é restrita a queijaria
situada em estabelecimento rural certificado como LIVRE de tuberculose e brucelose,
de acordo com as normas do Programa Estadual de Controle e Erradicacdo da
Brucelose e da Tuberculose Animal (PECEBT), ou controlado para brucelose e

tuberculose por érgdo estadual de defesa sanitaria

Posteriormente serdo publicadas as normativas federais para os demais
produtos, como pescados, ovos, mel e produtos carneos, quando entdo os produtores

poderdo solicitar o selo para seus produtos.

5. COMO OBTER O SELO ARTE PARA SEU PRODUTO ARTESANAL?
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O Selo ARTE é concedido pela ADAPAR, por meio da Geréncia de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal — GIPOA que fara a anadlise e a verificacdo da
documentacdo apresentada, conforme a Portaria n2 175 de 17 de agosto de 2020,
levando em consideracgao a legislagdao e normativas do Ministério da Agricultura. Caso
os critérios estabelecidos em lei tenham sido atendidos, a ADAPAR concederd o Selo
ao produto artesanal. Lembramos que o selo é para o produto e ndo para o
estabelecimento que o produz e alguns critérios especificos deverdo ser atendidos,
como por exemplo, possuir registro em um dos Servicos de Inspecdo (municipal,
estadual ou federal). Caso o estabelecimento esteja registrado no Servico de Inspecao
Municipal, este deverd estar, obrigatoriamente, aderido ao SUSAF-PR. A adocdo de
Boas praticas de Fabricacdo e Boas Praticas Agropecudrias também sdo requisitos para

a obtencdo do selo.

6. ONDE O ESTABELECIMENTO DEVE PROTOCOLAR SEU PEDIDO DE
CONCESSAOQ DO SELO ARTE?

O estabelecimento deve procurar o Servigo de Inspe¢ao ao qual esta
registrado e solicitar que o mesmo protocole um pedido junto a ADAPAR. Neste
protocolo, devem estar anexados os documentos exigidos na Portaria n? 175/2020, a

citar:

[.  Anexo | - Requerimento assinado pelo proprietario do estabelecimento

produtor;

Il.  Anexo Il - Lista de Verificagdo de Conformidade assinada pelo Médico
Veterindrio do Servico de Inspec¢do ao qual o estabelecimento estd

registrado;

[ll.  Formuldrio Descritivo de Registro de Produto emitido e aprovado pelo

Servico de Inspecdo ao qual o estabelecimento esta registrado;
IV.  Certificado de Registro do estabelecimento junto ao Servico de Inspecdo;

V. Em caso de registro junto ao Servico de Inspecdo Municipal, o mesmo

deve anexar o certificado de adesdo ao SUSAF-PR.
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7.QUAIS OS REQUISITOS QUE O SERVICO DE INSPECAO AO QUAL O
ESTABELECIMENTO ESTA REGISTRADO DEVE OBSERVAR NO
PRODUTO QUE ESTA ALMEJANDO A OBTENCAO DO SELO ARTE?

O Servico de Inspecdo Oficial deve observar e comprovar que o estabelecimento
adota as Boas Praticas de Fabricacdo e Boas Praticas Agropecuarias, conforme exige a

legislacdo vigente (Instrucdo Normativa MAPA n2 67/2019)

Deve ser verificado também se o produto atende os itens constantes na lista

de verificacdo (anexo Il da Portaria Adapar n° 175/20).

Juntamente com a documentacdo, serd necessario elaborar um Formulario
Descritivo do Registro Produto, no qual serad descrito o modo de fabrica¢do do produto
artesanal e as caracteristicas do produto que o qualificam a receber o Selo ARTE: com
destaque para as particularidades como: matérias primas utilizadas, ingredientes
utilizados na elaboracdo, e os aspectos tradicionais, culturais e regionais relacionados

ao modo de fazer “artesanal”.

A tradicdo de uma receita propria, passada de geracdo em geracdo, fabricadas
em uma determinada localidade e ligadas a cultura desta regido sdo caracteristicas do
produto artesanal. Motivo pelo qual os aspectos tradicionais, culturais e regionais do

produto e do modo de fazer deverdo estar claros e descritos neste documento.

8.COMO O CONSUMIDOR PODE SABER QUE UM PRODUTO E
ARTESANAL?

O produto que recebe o selo ARTE deve ostentar em seu rétulo o selo, conforme
descrito na Instrucdo Normativa n? 28/2019 do MAPA, que estabelece o “Manual de

Construcdo e Aplicagcao” do selo.
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Modelos oficiais do Selo ARTE

9. ONDE POSSO OBTER INFORMACOES SOBRE O SELO ARTE?

Caso vocé tenha interesse em obter o Selo ARTE para seu produto, e tenha
duvidas, podera obter informacdes junta a uma das Unidades Locais da ADAPAR ou no
seguinte endereco:

www.adapar.pr.gov.br

https://www.gov.br/agricultura/pt-br

10. LEGISLACAO PERTINENTE AO SELO ARTE

Lei Federal n2 1.283 de 18 de dezembro de 1950 — dispdes sobre o processo de fiscalizagdao de

produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal.

Lei Federal n2 13.680 de 14 de junho de 2018 — altera a Lei n? 1.283/1950 que dispde sobre o
processo de fiscalizacdo de produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma

artesanal, incluindo o art.10-A.

Decreto Federal n29.918 de 18 de julho de 2019 — regulamenta o disposto no art 10-A da Lei n?
1.283 de 18 de dezembro de 1950.

Lei Federal n2 13.860 de 18 de julho de 2018 — Dispde sobre a elabora¢do e a comercializagdo

de queijos artesanais e dd outras providéncias.
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Instru¢do Normativa Mapa n2 28 de 23 de julho de 2019 — Define o modelo de logotipo a ser
utilizado em produtos artesanais, conforme estabelecido no Manual de Construcdo e Aplicacao

do Selo ARTE.

Instrugdo Normativa Mapa n2 67 de 10 de dezembro de 2019 — Estabelece requisitos para a
concessdo do Selo ARTE aos produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma

artesanal.

Instrugdo Normativa Mapa n2 73 de 23 de dezembro de 2019 — Estabelece, em todo territério
nacional, o Regulamento Técnico de Boas Praticas Agropecuarias, destinadas aos produtores
rurais fornecedores de leite para a fabricacdo de produtos lacteos artesanais, necessarias a

concessdo do Selo ARTE.

Portaria n2 175 de 07 de agosto de 2020 — Dispde sobre os procedimentos para a concessdo do
Selo ARTE a produto alimenticio de origem animal registrado no Servico de Inspecdo Oficial,

produzido de forma artesanal no Estado do Parana.

Instrugao Normativa Mapa n2 61 de 16 de novembro de 2020 — Estabelece o Regulamento para

enquadramento dos produtos carneos e artesanais, necessarios para a concessao do Selo ARTE.
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