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ADAPAR PARANA

Agéncia de Defesa Agropecudria do Parané GOVERNO DO ESTADD

Secretaria da Agricultura
e Abastecimento

PORTARIA N° 175, DE 07 DE AGOSTO DE 2020.

Dispoe sobre os procedimentos para a concessdo do
selo ARTE a produto alimenticio de origem animal
registrado em Servico de Inspe¢do Oficial, produzido
de forma artesanal no Estado do Parana.

O DIRETOR PRESIDENTE DA AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DO PARANA, no uso das atribuicdes que lhe confere o artigo 18, inciso II, do Anexo a
que se refere o Decreto n° 4.377, de 24 de abril de 2012 e, considerando o disposto no
artigo 10-A da Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, que dispde sobre a inspecao
industrial e sanitaria de produtos de origem animal, e no Decreto Federal n°® 9.918,
de 18 de julho de 2019, que regulamenta o art. 10-A da Lei n°® 1.283/50, e tendo em
vista a necessidade de regulamentagdo técnica para a concessdao do selo ARTE aos
produtos de origem animal produzidos de forma artesanal no Estado do Paran4,

RESOLVE:

Art. 1° Compete a Agéncia de Defesa Agropecuaria do Parana — ADAPAR, por meio da
Geréncia de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — GIPOA, a concessdao do Selo
ARTE a produto de origem animal, produzido de forma artesanal.

Art. 2° A inspecdo e a fiscalizagdo de estabelecimento fabricantes de produtos alimenticios
de origem animal artesanal, no que se refere aos aspectos higi€nico-sanitarios e de
qualidade, serdo de responsabilidade do Servigo de Inspecdo Oficial, no qual estd
registrado.

§ 1° O Servico de Inspecdo de Municipal — SIM, cuja empresa estiver solicitando o Selo
ARTE devera estar aderido ao SUSAF-PR.

§ 2° O selo ARTE ¢ concedido ao produto e ndo ao estabelecimento.

Art. 3° O processo de producao do produto artesanal, que tenha obtido o Selo ARTE, fica
sujeito a auditoria pela ADAPAR.

Art. 4° O produto alimenticio de origem animal produzido de forma artesanal, além da
chancela do Servigo de Inspecdo Oficial ao qual estiverem registrados, deve ser
identificado por selo tinico com a indicacdo ARTE, conforme legislagao federal.

Paragrafo tnico. O selo ARTE deve atender ao padrdo estabelecido no Manual de
Construcao e Aplicacido do selo ARTE, disponibilizado no endereco eletronico
www.agricultura.gov.br.

Art. 5° E considerado produto alimenticio de origem animal produzido de forma artesanal
aquele que atende ao Decreto Federal n® 9.918, de 18 de julho de 2019 e demais normas
complementares.
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Art. 6° O estabelecimento deve possuir registros auditdveis dos processos de fabricacao,
das Boas Praticas na Fabricacdo e das Boas Praticas Agropecuarias, quando aplicavel.
Paragrafo unico. E de responsabilidade do produtor artesanal, a garantia da identidade,
qualidade e seguranca do produto alimenticio artesanal, assim como a implantagdo e
execucdo das Boas Praticas de Fabricacdo e Boas Praticas Agropecuarias, quando
aplicavel, bem como dos requisitos que caracterizam a producao artesanal necessarios para
concessdo do selo ARTE.

Art. 7° O estabelecimento interessado em obter o Selo ARTE para seu produto deve
encaminhar para a ADAPAR, por meio do Servico de Inspecao Oficial ao qual esta
registrado, os seguintes documentos:

I - Requerimento do estabelecimento, aprovado pelo Servigo de Inspecdo no qual o
estabelecimento esta registrado, conforme Anexo I desta portaria;

IT - Formulario Descritivo de Registro de Produto, aprovado pelo Servigo de Inspe¢do no
qual o estabelecimento esta registrado;

IIT - Lista para Verificacdo de Conformidade, com parecer favoravel do Servico de
Inspecdo Oficial, conforme Anexo II desta portaria;

IV - Certificado de registro do estabelecimento no Servigo de Inspecao Oficial.

Art. 8° Qualquer alteragdo do processo produtivo ou dos dados cadastrais, o
estabelecimento devera informar ao Servigo de Inspecdo Oficial no qual o estabelecimento
estiver registrado, e este deve atualizar as informagdes junto a ADAPAR.

Art. 9° O selo ARTE concedido ao produto artesanal podera ser cancelado pela ADAPAR
quando:

I - Nao for atendida, no prazo estabelecido, a correcao de nao conformidade;

IT - O estabelecimento perder o registro junto ao Servigo de Inspe¢do Oficial ao qual estd
vinculado;

IIT - Pela descaracterizagdo do produto como artesanal, conforme a legislagao vigente.

Art. 10. Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacdo.

Publique-se.

Otamir Cesar Martins,
Diretor Presidente.
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Ao

DIRETOR DE DEFESA AGROPECUARIA - DDA.

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO PARANA- ADAPAR.
CURITIBA- PR.

Eu, ,CPF R proprietario do
estabelecimento , registrado no Servico de Inspegdo
sob numero , localizado no municipio de
, endereco
, e-mail R venho

requerer concessao do Selo ARTE para o produto

Declaro estar ciente:

® Dos procedimentos a serem adotados, conforme a Legislagdo vigente para produgdo de produtos ali-
menticios de origem animal produzidos de forma artesanal;

® De que o produto que almeja obtencdo do selo ARTE fabricado no meu estabelecimento cumpre
todo os requisitos previstos nas legislagdes e normativas pertinentes;

®  Que a producido e comercializagdo, com selo ARTE, somente poderdo ser realizados apo6s homologa-
¢éo;

® Da obrigatoriedade ¢ execugdo de todas as prerrogativas previstas no Servigo de Inspecdo onde es-
tou atualmente registrado, incluindo Boas Praticas Agropecuarias quando aplicavel e Boas Praticas
de Fabricacdo, bem como demais questdes e legislagcdes pertinentes;

® Da obrigatoriedade de regularizagdo junto aos demais 6rgdos competentes, quando cabivel. (CRMV-
PR, IAT, Prefeitura e demais 6rgaos pertinentes).

Assinatura do Requerente

s de de

Para uso do Servico de Inspeciio Oficial ao qual a empresa esta registrada

( ) Favoravel: O estabelecimento atende as especificagdes de Boas Praticas Agropecuarias, de Boas Praticas
de Fabricacdo e demais exigéncias previstas na legislacdo pertinente ao selo ARTE e Servigo de Inspecao.

( ) Desfavoravel: especificar o motivo

Nome, data, carimbo e assinatura do médico veterinario responsavel pelo Servigo de Inspecéo Oficial

, de de
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ANEXO II, DA PORTARIA N° 175, DE 07 DE AGOSTO DE 2020.

LISTA PARA VERIFICACAO DE CONFORMIDADE - SELO ARTE

1 Possui registro no servico de inspecio oficial e memorial descritivo do produto que almeja obter selo
ARTE?

NIVEIS DE AVANCO
1 — N&o possui os documentos
2 — Possui os documentos pertinentes

FONTES DE VERIFICACAO
Memorial descritivo dos produtos devidamente aprovados
Certificado ou declaracdo de registro do estabelecimento

2 As matérias-primas de origem animal sdo oriundas da propriedade onde a unidade de processamento
esta localizada e/ou possuem origem determinada?

NIVEIS DE AVANCO

1 — Matérias-primas oriundas de outras propriedades, sem controle de origem

2 — Matérias-primas oriundas de outras propriedades, com origem determinada

3 — Matérias-primas exclusivamente oriundas da propriedade onde a unidade de processamento estad
localizada

4 - Matérias-primas oriundas de estabelecimentos registrados em servigo de inspe¢ao

FONTES DE VERIFICACAO
Registro de entrada de matéria-prima
Inventario animal, quando houver, ou Nota fiscal

3 As técnicas e os utensilios adotados que influenciam ou determinam a qualidade e a natureza do
produto final sio predominantemente manuais em qualquer fase do processo produtivo?

NIVEIS DE AVANCO

1 — Nao adota técnicas e utensilios predominantemente manuais

2 — Mais do que 25% dos procedimentos sdo manuais

3 — Mais do que 50% dos procedimentos sdo manuais

4 — Mais do que 75% dos procedimentos sdo manuais

5 — Adota em todas (100%) as etapas do fluxograma técnicas e utensilios manuais

FONTES DE VERIFICACAO

Verifica¢ao in loco do processo tecnologico adotado, que devera ser predominantemente manual, sendo
permitido o emprego de utensilios e equipamentos para os casos onde houver necessidade visando a
seguranca e/ou as manutengdo das caracteristicas sensoriais, conforme memorial descrito dos alimentos
produzidos
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4 O processo produtivo adota boas praticas na fabricacdo de produtos artesanais com o propésito de
garantir a producio de alimentos seguros ao consumidor?

NIVEIS DE AVANCO

1 — Nao tem manual de BPF descrito nem implementa agdes

2 — Tem manual descrito mas ndo implementa agdes

3 — Néo tem manual descrito mas implementa a¢des

4 — Tem manual completo de BPF mas ndo implementa por completo
5 — Tem manual completo de BPF e implementa todas as acdes

FONTES DE VERIFICACAO

Manual de boas praticas de fabricagado

Planilhas de controle de boas praticas de fabrica¢do (minimo: programa de limpeza e desinfecgdo, higiene e
habitos higiénicos e satide dos manipuladores, controle integrado de pragas, analises laboratoriais,
manutencdo das instalagdes e equipamentos, controle de potabilidade da 4gua e selecdo das matérias-primas,
ingredientes e embalagens)

5 Todos os manipuladores possuem certificado de boas praticas na fabricacio?

NIVEIS DE AVANCO

1 — ndo possuem certificado

2 — alguns manipuladores possuem certificado apropriado e periddico

3 — todos os manipuladores possuem treinamento apropriado e periodico

FONTES DE VERIFICACAO
Certificado de capacitagdo (recomendado a cada 2 anos)

6 As unidades de producdo de matéria-prima e as unidades de origem determinada adotam boas
praticas agropecuarias (BPA) na producio artesanal?

NIVEIS DE AVANCO

1 — Néo tem manual descrito de BPA nem implementa ac¢des

2 — Tem manual descrito mas ndo implementa agdes

3 — Nao tem manual descrito mas implementa acdes

4 — Tem manual completo de BPA mas ndo implementa por completo
5 — Tem manual completo de BPA e implementa todas as agdes

6 — Nao se aplica

FONTES DE VERIFICACAO

Manual de boas praticas agropecuarias (manejo sanitario; manejo alimentar e armazenamento de alimentos;
qualidade da agua; refrigeracdo e estocagem da matéria-prima; higiene pessoal e satide dos trabalhadores;
higiene de superficies, equipamentos e instalagdes; controle integrado de pragas; capacitagdo dos
trabalhadores; adequacdo das instalagdes, equipamentos e utensilios para producdo; manejo de residuos e
tratamento de dejetos e efluentes; uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes téxicos e
medicamentos veterinarios; controle de fornecedores de insumos agricolas e pecudrios; adogdo de praticas de
manejo racional ¢ de bem-estar animal

Verificacdo in loco, quando julgado necessario
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7 Todos os manipuladores possuem certificado de boas praticas agropecuarias?

NIVEIS DE AVANCO

1 — Néo possuem certificados

2 — Alguns manipuladores possuem certificado apropriado e periédico

3 — Todos os manipuladores possuem treinamento apropriado e periédico
4 — Nao se aplica

FONTES DE VERIFICACAO
Certificado de capacitag@o (recomendado a cada 2 anos)

8 O uso de ingredientes industrializados é restrito a0 minimo necessario?

NiVEIS DE AVANCO

1 — Utiliza ingredientes industrializados com fung@o tecnologica

2 — Utiliza ingredientes industrializados com fungéo tecnoldgica, porém, abaixo do permitido na legislagédo
3 — Na&o utiliza ingredientes industrializados

FONTES DE VERIFICACAO
Memorial descritivo do produto
Planilhas de controle de produgéo
Verificacdo dos produtos em estoque

9 Corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados cosméticos sio utilizados?

NIVEIS DE AVANCO

1 — Utiliza corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados cosméticos

2 — Nao utiliza corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados cosméticos (vedada a
utilizag?o)

FONTES DE VERIFICACAO

Memorial descritivo do produto

Planilhas de controle de produgao

Verificagao dos produtos em estoque

Verificag¢ao do processo produtivo, quando julgado necessario

10 Os manipuladores detém, individualmente, dominio de todas as etapas do processo produtivo?

NiVEIS DE AVANCO

1 — Os manipuladores ndo detém o dominio de todo o processo produtivo, individualmente
2 — Os manipuladores detém parcialmente o dominio do processo produtivo

3 — Todos os manipuladores detém o dominio total do processo produtivo

FONTES DE VERIFICACAO
Memorial descritivo do produto
Planilhas de controle de produgao
Verificacdo in loco da produgao
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11 Os produtos regulamentados (com RTIQ) estio devidamente aprovados, de forma a atender a
legislacdo federal e estadual?

NiVEIS DE AVANCO

1 — Nao possui aprovagao

2 — Possui aprovagdo do Servico Oficial de Inspegdo, porém, ndo atende a legislacdo ou auséncia de
parametros fisico-quimicos, microbiologicos

3 — Possui a aprovagao e atende a legislacao

FONTES DE VERIFICACAO
Memorial descritivo do produto
Legislagdo

Norma Interna Regulamentadora
Aprovagdo do Servigo Veterinario Oficial
Verifica¢ao dos produtos em estoque

12 Os produtos nao regulamentados (sem RTIQ) estio devidamente aprovados pelo Servico de
Inspecdo Oficial do Estado, conforme estabelecido pelo Departamento Estadual de Inspecio de
Produtos de Origem Animal?

NIVEIS DE AVANCO
1 — Nao possui aprovagao
2 — Possui aprovagdo do Servico Oficial de Inspecao Estadual

FONTES DE VERIFICACAO

Memorial descritivo do produto

Aprovagdo do Servigo Veterinario Oficial Estadual

Processo previsto no Procedimento Operacional Padronizado de Rotulagem

13 O produto final de fabrico é considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e

qualidade especificas e 0 seu processo produtivo?
NIVEIS DE AVANCO

1 — Nao ¢ considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e qualidade
2 — E considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e qualidade
FONTES DE VERIFICACAO

Reconhecido com base nos itens anteriores
(Referéncia legal: Decreto Federal n® 9.918/19; Instru¢ao Normativa n® 73/19 MAPA; )

Parecer do Médico Veterinario do Servico de Inspecio Oficial ao qual a empresa esta registrada:
() FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Nome, data, CRMY, carimbo e assinatura
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